UNSERE SUPPEN

Maronensuppe mit Streifen vom Hirschschinken € 6,50
Kartoffel-Apfelsuppe mit Kirbiskernen € 5,00
Badische Rinderbouillon mit GemUise und Krauterfladle € 5,50

SALATE UND VORSPEISEN

Linden-Salat mit unserem Dressing’ € 6,00

Gratinierter Ziegenkdse auf Birnenscheiben
mit Feldsalat und Himbeerdressing € 8,50

Rilette von der Freilandente und Griebenschmalz
auf Landbrot € 9,00

Blutwurst gebraten
auf Apfel-Kartoffelpliree mit geriebenen Meerrettich € 9,50

Gebratene Ganseleber in Portweinbutter
mit glasierten Apfelspalten und Balsamico-Schalotten € 11,00

Linden-Vorspeisenteller
mit Schwarzwalder Schinken, Schaufele und frischem Meerrettich
geraucherte Forelle und Preiselbeeren, Bauernkése
Munstertaler Landbrot € 9,90

UNSERE SPEZIALITAT - DIE FORELLE!
Eine Auswahl finden Sie in der Forellenkarte

Herzlich willkommen und schéone Stunden bei uns in der ,,LINDE"!

Wir wiinschen Thnen guten Appetit und freuen uns
auf Ihren nachsten Besuch!

Jeder ist der Meister seines Scrcksels; es st an uns, die Urcachen des G lcks 7o schaffen.
Las egtin unserer Verartworiurg unce nicht 'n cer ‘rgendencs anderer.

Liebe Gaste, unser Kuchenchef Robert H. Birmele berat Sie gerne bei Sonderwiinschen



HAUPTSPEISEN

Bauern-Entenbrust
mit Apfelrotkohl und Kartoffelkl6Be € 19,50
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Dazu méchten wir Ihnen folgenden Wein empfehlen:

Rehgulasch mit Preiselbeeren
Rosenkohl und feine Bandnudeln € 18,00

Badische Rinderbrust
mit Apfelmeerrettich, Bouillonkartoffeln, Rote-Beete-Salat € 16,80

Wildschweinbraten
Auf Maronen mit glacierten Riibchen und KartoffelkloBe € 18,50

Kohlroulade aus dem Backofen
mit Kimmelsauce und Kartoffelpliree € 15,50

Wintergemiise
mit NuBrosti € 11,50

STAMMGERICHTE

Unser ,Linden-Pfannle" . das Sstammgericht™
Schweinemedaillons in RahmsoBe, in Butter gebratene Champignons
handgeschabte Spatzle € 16,50

Kalbsleber in diinnen Scheiben mit geschmorten Apfeln ..cin Kiassiker®
milde Apfelessigjus, Zwiebeln, Speck?, Salbei, Kartoffelpiiree € 17,00

Kalbsnierchen in Pommery-Senfsauce . fiir Gourmets!
angebratene Bandnudeln und Gurkensalat’ € 16,50

Liebe Géste, unsere Produkte beziehen wir aus der Region!



DESSERT

Mohnparfait mit Himbeermark und Mango € 7,00
Pochierte Rotweinbirne mit Lebkuchenmousse € 7,50

Schwarzwailder Kirschtorte’ € 3,20
EIS
Lindensiinde
Mangosorbet, Vanilleeis, Naturjoghurt und Friichte der Saison € 6,00

Schwarzwaldbecher
Vanille- und Schokoladeneis, Schattenmorellen,
Schwarzwalder Kirschwasser € 5,90

Gemischtes Eis ohne Sahne € 4,20 mit Sahne € 4,70
Dreierlei Sorbet mit Friichten € 7,90
KASE

Gratinierter Ziegenfrischkédse
vom Glocknerhof mit Thymianhonig € 6,90

Als fliissiges Dessert

Amonius No.II
Spéatburgunder Likdrwein - der badische Portwein
aus dem Weingut Kalkbddele, Merdingen
5c¢c 5,50¢€
Eine kostliche Besonderheit zu Kase, Dessert und Kaffee

NICHT NUR EINFACH KAFFEE...

Tasse Kaffee € 2,20 Latte macchiato geeist € 3,10

Tasse Kaffee koffeinfrei € 2,20 Lattino mit Kaffee € 3,70
Weisse Schokolade, Caramel,

Espresso € 2,20 Vanille

Espresso macchiato € 2,50 Lattino ohne Kaffee € 3,50
Weisse Schokolade, Banane,

Doppelter Espresso € 3,70 Caramel, Vanille

Milchkaffee € 3,10 ~Hexenkaffee“ € 5,50

Irish Cream und Sahne
Cappuccino € 2,70

1. Farbstoff, 2. Konservierungsstoff, 3. Antioxidationsmittel, 4. Geschmackszusatz, 5. StiBstoff, 6. Phosphat, 7. Niisse



